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· Рабочая программа по технологии   составлена на основе федерального государственного образовательного стандарта основного  общего образования на базовом уровне, образовательной программы по технологии  основного  общего образования МБОУ СОШ им. М. Н. Загоскина с. Рамзай и программы основного общего образования «Технология. Обслуживающий труд» рекомендованная Департаментом общего среднего образования Министерства образования Российской Федерации, М.: Издательский центр «Вентана-Граф», 2010г. Авторы программы: И.А.Сасова, М.Б.Павлова, М.И.Гуревич.
Данная программа ориентирована на использование учебника И.А.Сасовой, М.Б.Павловой, М.И.Гуревич, Дж.Питт под редакцией И.А.Сасовой (М.: Вентана-Граф,2014. ФГОС)
       В соответствии с федеральным базисным учебным планом в рамках основного  общего образования и в соответствии с учебным планом МБОУ СОШ им. М. Н. Загоскина с. Рамзай данная программа рассчитана на преподавание технологии   в 8  классе в объеме 2  час в неделю. 
1. Планируемые результаты изучения предмета
1.1. Деятельность образовательного учреждения в обучении технологии должна быть направлена на достижение обучающимися следующих личностных результатов, которые отражаются в индивидуальных качественных свойствах учащихся, которые они должны приобрести в процессе освоения учебного предмета «Технология":
1. Формирование познавательных интересов и активности при изучении направления «Технологии ведение дома»
2. Развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности
3. Овладение установками, нормами и правилами организации труда
4. Осознание необходимости общественно-полезного труда
5. Формирование бережного отношения к природным и хозяйственным ресурсам
Овладение навыками, установками, нормами и правилами НОТ
В сфере личностных УУД будут сформированы:
- внутренняя позиция школьника;
- личностная мотивация учебной деятельности;
- ориентация на моральные нормы и их выполнение.
1.2. Метапредметным результатом изучения курса является формирование универсальных учебных действий (УУД).
1. Овладение необходимыми в повседневной жизни базовыми приемами ручного и механизированного труда с использованием распространенных инструментов и механизмов, способами управления отдельными видами распространенной в быту техники
2. Умение применять в практической деятельности знаний, полученных при изучении основных наук
3. Формирование знаний алгоритмизации планирования процессов познавательно-трудовой деятельности
4. Использование дополнительной информации при проектировании и создании объектов труда
5. Соблюдение норм и правил культуры труда в соответствии с технологической культурой
Согласование и координация совместной познавательно-трудовой деятельности с другими участниками ОП.
1.3  .Предметным результатом изучения курса является сформированность следующих умений:
1. В познавательной сфере
- Рациональное использование учебной и дополнительной информации для проектирования и создания объектов труда
-   Распознавание  видов, назначения и материалов, инструментов и приспособлений, применяемых в технологических процессах при изучении разделов «Кулинария», «Создание изделий из текстильных материалов», «Художественные ремесла»
--. Владение способами НОТ, формами деятельности, соответствующими культуре труда 
2.  В мотивационной сфере:
-   Оценивание своей способности и готовности к труду
-   Осознание ответственности за качество результатов труда
-   Наличие экологической культуры при обосновании выбора объектов труда и выполнении работ
-   Стремление к экономичности и бережливости в расходовании времени, материалов при выполнении кулинарных и раскройных работ
3.   В трудовой сфере:
-  Планирование технологического процесса
-  Подбор материалов, инструментов и оборудования с учетом характера объекта труда и технологической последовательности
-   Соблюдение норм и правил безопасности, правил санитарии и гигиены
-    Контроль промежуточного и конечного результата труда для выявления допущенных ошибок в процессе труда при изучении учебных разделов 
4.  В физиолого-психологической сфере:
-  Развитие моторики и координации рук при работе с ручными инструментами и при выполнении операций с помощью машин и механизмов
-    Достижение необходимой точности движений при выполнении различных технологических операций
-    Соблюдение требуемой величины усилий прикладываемых к инструментам с учетом технологических требований
-    Сочетание образного и логического мышления в процессе проектной деятельности 
5. В эстетической сфере:
--    Основы дизайнерского проектирования изделия
 -   Моделирование художественного оформления объекта труда при изучении раздела «Конструирование и моделирование иэделия»
-    Эстетическое и рациональное оснащение рабочего места с учетом всех требований
6.  В коммуникативной сфере:
-  Формирование рабочей группы для выполнения проекта
-   Публичная презентация и защита проекта, изделия, продукта труда
     -    Разработка вариантов рекламных образцов
1.4 . Планируемые результаты.
В результате обучения учащиеся овладеют:
-трудовыми и технологическими знаниями и умениями по преобразованию и использованию материалов, энергии, информации, необходимыми для создания продуктов труда в соответствии  их предполагаемыми функциональными и эстетическими свойствами;
-навыками использования распространенных ручных инструментов и приборов , уважительного отношения к труду и результатам труда.
В результате изучения технологии ученик получает возможность:
познакомиться:
-с основными технологическими понятиями и характеристиками;
-с назначением и технологическими свойствами материалов;
-с назначением и устройством применяемых ручных инструментов, приспособлений, машин и оборудования;
-с видами, приемами и последовательностью выполнения технологических  операций, влиянием различных технологий обработки материалов и получения продукции на  окружающую среду и здоровье человека;
-со знанием здорового питания для сохранения своего здоровья;
Выполнять по установленным нормам следующие трудовые операции и работы:
-рационально организовывать рабочее место;
-находить необходимую информацию в различных источниках;
-составлять последовательность выполнения технологических операций для изготовления изделия или выполнения работ;
-конструировать, моделировать, изготавливать изделия;
-соблюдать безопасные приемы труда и правила пользования ручными инструментами и электрооборудованием;
-находить и устранять допущенные дефекты
2.  Содержание программы.
Основы предпринимательства – 6 ч 
	Понятие рынка как системы отношений добровольного обмена между покупателем и продавцом. Понятие предпринимательства. Роль предпринимательства в рыночной экономике. Основные сферы предпринимательской деятельности: производство товаров и услуг, коммерция (торговля), финансы, посредничество, страхование. Физические и юридические лица. Правовое обеспечение предпринимательства. Государственная поддержка предпринимательства.
Понятие менеджмента и маркетинга в предпринимательстве. Этика и психология предпринимательства. Основные риски в предпринимательстве.
	Реклама. Имидж и фирменный стиль.
Пути получения профессионального образования – 2 ч
Ознакомление со сферами профессиональной деятельности человека: «человек - человек», «человек - техника», «человек - природа», «человек — знаковая система», «человек — художественный образ». Проектирование профессионального плана и его коррекция с учетом интересов, склонностей, способностей учащихся, требований, предъявляемых к человеку профессией и рынком труда. Здоровье и выбор пути профессионального образования.
   Кулинария – 14 ч
Физиология питания (2 час)
Общие понятия об обмене веществ. Виды питания. Пищевые продукты как источник белков, жиров и углеводов. Факторы, влияющие на обмен веществ. Калорийность пищи. О вредном влиянии курения и алкоголя на организм человека.
Технология приготовления пищи
Блюда из птицы  (4 час)
Виды домашней птицы и их кулинарное употребление. Виды тепловой обработки, применяемые при приготовлении блюд из домашней птицы. Время приготовления и способы определения готовности кулинарных блюд. Оформление готовых блюд при подаче к столу. 
Блюда национальной кухни (2 часа)
	Выбор блюд национальной кухни осуществляется в соответствии с традициями данного региона и желаниями учителя и учащихся.
Изделия из пресного теста (2 ч) 
Виды теста. Рецептура и технология приготовления теста с различными видами разрыхлителей. Влияние соотношения компонентов теста на качество готовых изделий. Виды начинок и украшений для изделий из теста. 
Сервировка стола   (2 час).
Приготовление закусок, десерта и пр. Требования к качеству и оформлению готовых блюд. Способы подачи готовых блюд к столу, правила пользования столовыми приборами. Правила поведения за столом и приема гостей. Как дарить и принимать цветы и подарки. Время и продолжительность визита.
Заготовка продуктов  (2) час. 
Способы консервирования фруктов и ягод. Преимущества и недостатки консервирования стерилизацией и пастеризацией. Значение кислотности плодов для консервации.  Стерилизация в промышленных и домашних условиях. Время стерилизации. Условия максимального сохранения витаминов в компотах. Условия и сроки хранения компотов. 
Создание изделий из текстильных и поделочных материалов – 30 ч
Художественные ремесла (10 час).
Изделия из соломки.
Ассортимент изделий, выполняемых из соломки . Материалы и инструменты для изготовления. Приемы  работы с соломкой, наклеивание на кальку, вырезание деталей, сборка деталей и окончательная отделка изделия из соломки. Знакомство с историей развития народного искусства. Аппликация соломкой. 
Элементы материаловедения   (2 час).


Синтетические волокна, технология их производства и эксплуатационные свойства.
Материалы для соединения деталей в швейных изделиях. Сложные, мелкоузорчатые и
крупноузорчатые переплетения нитей в тканях. Размерные величины ткани, их влияние на способ раскладки выкройки и технологию пошива изделия.
Элементы машиноведения (2 час)
	Приспособления малой механизации. Лапки и их использование при шитье. Техническое обслуживание швейной машины. Проверка технических характеристик. Неполадки в работе швейной машины и их исправление.
Конструирование и моделирование поясного изделия (4 час). 
Юбки и брюки в народном костюме. Основные направления современной моды. Выбор модели с учетом особенностей фигуры. Мерки, необходимые для построения чертежа брюк. Конструктивные особенности деталей  в зависимости от фасона. Зрительные иллюзии в одежде. Способы моделирования брюк. Виды художественного оформления изделия.
Технология изготовления поясного изделия (12 час).
Применение складок в швейных изделиях. Правила обработки кокеток с глухим и отлетным краем. Виды строчек для отделки кокетки и их расположение. Технология обработки вытачек. Обработка карманов, поясов, шлевок, застежки тесьмой "молния", разреза (шлицы).
Технологии ведения дома (4 час).
Ремонт помещений  (2 час).
	Характеристика распространенных технологий ремонта и отделки жилых помещений. Инструменты для ремонтно-отделочных работ.
	Подготовка поверхностей стен помещений под окраску или оклейку. Технология нанесения на подготовленные поверхности водорастворимых красок, наклейка обоев, пленок, плинтусов, элементов декоративных украшений.
	Соблюдение правил безопасности труда и гигиены при выполнении ремонтно-отделочных работ. Применение индивидуальных средств защиты и гигиены. Экологическая безопасность материалов и технологий выполнения ремонтно-отделочных работ.
	Профессии, связанные с выполнением санитарно-технических и ремонтно-отделочных работ.
Санитарно-технические работы  (2 час).
	Правила эксплуатации систем теплоснабжения, водоснабжения и канализации. Устройство современных кранов, вентилей, смесителей, сливных бачков. Причины подтекания воды в водоразборных кранах и вентилях, сливных бачках. Способы ремонта. Соблюдение правил предотвращения аварийных ситуаций в сети водопровода и канализации.
Профессии, связанные с выполнением санитарно-технических работ.
Электротехнические работы (2 час).
	Схема квартирной электропроводки. Способы определения места расположения скрытой электропроводки. Подключение бытовых приемников и счетчиков электроэнергии.  Пути экономии электрической энергии. Виды и назначение автоматических устройств. Автоматические устройства в бытовых электроприборах. Влияние электротехнических и электронных приборов на окружающую среду и здоровье человека. Профессии, связанные с производством, эксплуатацией и обслуживанием электротехнических и электронных устройств.
Современное производство и профессиональное образование (2 час).
Творческие, проектные работы (8 час).
Сервировка праздничного стола.
Изготовление сувенира из соломки..
Проектирование электропроводки в интерьере. 




3. Тематическое планирование "Технология"  8  класс


	№ урока
	Кол-во
часов
	                                            Тема урока

	                                 Кулинария  - 14часов

	1-2 
	2

	Вводное занятие. Правила санитарии, гигиены и безопасной работы.
Основы проектирования.  Основные компоненты проекта

	3-4 
	2
	Физиология питания.

	5-6 
	2
	Блюда из птицы. 

	7-8 
	2
	Блюда из птицы. 

	9-10 
	2
	Блюда национальной кухни.

	11-12 
	2
	Сервировка стола.
Составление меню, расчет количества и стоимости продуктов.
Изготовление приглашения.

	13-14 
	2 
	Заготовка продуктов

	               Создание изделий из текстильных и поделочных материалов – 30 ч


	15-16 
	2
	Ткани из смесовых волокон, их эксплуатационные и технологические свойства. Сравнительная характеристика тканей из натуральных, химических и смесовых тканей.
Материалы для соединения деталей в швейных изделиях.

	17-18 
	2 


	Основные направления современной моды в области поясных изделий. Правила снятия выкроек из журналов мод.

	19-20
	2

	Способы моделирования поясных изделий (юбки или брюк) выбранного фасона. Выбор художественного оформления.
Зрительные иллюзии в одежде.

	21-22 
	2

	Применение складок в швейных изделиях. Правила обработки кокеток с глухим и отлетным краем. Виды строчек для отделки кокетки и их расположение.

	23- 24  
	2
	Раскладка выкройки на ворсовой ткани и раскрой.

	25-26 
	2
	Прокладывание контурных и контрольных линий и точек на деталях кроя. Скалывание и сметывание деталей кроя.

	27-28 
	2
	Обработка деталей кроя. 

	29-30 

	2
	Машинная обработка деталей изделия.

	31-32 

	2
	Обработка застежки тесьмой «молния». Заготовка и обработка пояса.

	33-34 
	2
	Обработка низа изделия. 
Окончательная отделка изделия.

	                                    Художественные ремесла  – 10 часов 

	35-36 
	2

	ТБ при работе. Материалы и инструменты при работе с соломкой.
Ассортимент изделий, выполняемых из соломки


	37-38 
	2

	Технология выполнения . Приемы  работы с соломкой


	39-40 
	2
	Работа над проектом

	41-42 
	2
	Работа над проектом

	43-44 
	2
	Окончательная отделка изделия из соломки. Защита проекта

	                                        Технология ведения дома – 4 часа

	45-46

	2
	Ремонт помещений . Характеристика распространенных технологий ремонта и отделки жилых помещений.

	47-48

	2

	Санитарно-технические работы . Правила эксплуатации систем теплоснабжения, водоснабжения и канализации.

	49-50

	2

	Схема квартирной электропроводки. Автоматические устройства в бытовых электроприборах.

	51-52 
	2

	Основные структурные подразделения производственного предприятия. Разделение труда.

	53-54

	2 

	Сферы профессиональной деятельности.
Современное производство и профессиональное образование.

	55-56
	2
	Современное рыночное хозяйство в России.
Сферы предпринимательской деятельности.

	57-58
	2
	Правовое обеспечение предпринимательства.
Менеджмент и маркетинг в предпринимательстве.

	59-60
	2
	Реклама. Имидж и форменный стиль.
Работа над проектом

	                                         Творческий проект – 8 часов

	61-62
	2

	Краткая формулировка проблемы. 
Определение подробного перечня критериев, которым должно соответствовать  изделие (услуга).
Выработка первоначальных идей реализации проекта. 
 

	63-64
	2
	Конструкторская и дизайнерская проработка изделия.

	65-66
	2
	Разработка вариантов рекламы изделия (по возможности – оригинальной упаковки).

	67-68
	2
	 Защита проекта.

	ИТОГО: 68 часов



