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· Рабочая программа по технологии   составлена на основе федерального государственного образовательного стандарта основного  общего образования на базовом уровне, образовательной программы по технологии  основного  общего образования МБОУ СОШ им. М. Н. Загоскина с. Рамзай и программы основного общего образования «Технология. Обслуживающий труд» рекомендованная Департаментом общего среднего образования Министерства образования Российской Федерации, М.: Издательский центр «Вентана-Граф», 2010г. Авторы программы: И.А.Сасова, М.Б.Павлова, М.И.Гуревич.
Данная программа ориентирована на использование учебника И.А.Сасовой, М.Б.Павловой, М.И.Гуревич, Дж.Питт под редакцией И.А.Сасовой (М.: Вентана-Граф,2014. ФГОС)
       В соответствии с федеральным базисным учебным планом в рамках основного  общего образования и в соответствии с учебным планом МБОУ СОШ им. М. Н. Загоскина с. Рамзай данная программа рассчитана на преподавание технологии   в 6  классе в объеме 2  час в неделю. 
1. Планируемые результаты изучения предмета
1.1. Деятельность образовательного учреждения в обучении технологии должна быть направлена на достижение обучающимися следующих личностных результатов, которые отражаются в индивидуальных качественных свойствах учащихся, которые они должны приобрести в процессе освоения учебного предмета «Технология":
1. Формирование познавательных интересов и активности при изучении направления «Технологии ведение дома»
2. Развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности
3. Овладение установками, нормами и правилами организации труда
4. Осознание необходимости общественно-полезного труда
5. Формирование бережного отношения к природным и хозяйственным ресурсам
Овладение навыками, установками, нормами и правилами НОТ
В сфере личностных УУД будут сформированы:
- внутренняя позиция школьника;
- личностная мотивация учебной деятельности;
- ориентация на моральные нормы и их выполнение.
1.2. Метапредметным результатом изучения курса является формирование универсальных учебных действий (УУД).
1. Овладение необходимыми в повседневной жизни базовыми приемами ручного и механизированного труда с использованием распространенных инструментов и механизмов, способами управления отдельными видами распространенной в быту техники
2. Умение применять в практической деятельности знаний, полученных при изучении основных наук
3. Формирование знаний алгоритмизации планирования процессов познавательно-трудовой деятельности
4. Использование дополнительной информации при проектировании и создании объектов труда
5. Соблюдение норм и правил культуры труда в соответствии с технологической культурой
Согласование и координация совместной познавательно-трудовой деятельности с другими участниками ОП.
1.3  .Предметным результатом изучения курса является сформированность следующих умений:
1. В познавательной сфере
- Рациональное использование учебной и дополнительной информации для проектирования и создания объектов труда
-   Распознавание  видов, назначения и материалов, инструментов и приспособлений, применяемых в технологических процессах при изучении разделов «Кулинария», «Создание изделий из текстильных материалов», «Художественные ремесла»
--. Владение способами НОТ, формами деятельности, соответствующими культуре труда 
2.  В мотивационной сфере:
-   Оценивание своей способности и готовности к труду
-   Осознание ответственности за качество результатов труда
-   Наличие экологической культуры при обосновании выбора объектов труда и выполнении работ
-   Стремление к экономичности и бережливости в расходовании времени, материалов при выполнении кулинарных и раскройных работ
3.   В трудовой сфере:
-  Планирование технологического процесса
-  Подбор материалов, инструментов и оборудования с учетом характера объекта труда и технологической последовательности
-   Соблюдение норм и правил безопасности, правил санитарии и гигиены
-    Контроль промежуточного и конечного результата труда для выявления допущенных ошибок в процессе труда при изучении учебных разделов 
4.  В физиолого-психологической сфере:
-  Развитие моторики и координации рук при работе с ручными инструментами и при выполнении операций с помощью машин и механизмов
-    Достижение необходимой точности движений при выполнении различных технологических операций
-    Соблюдение требуемой величины усилий прикладываемых к инструментам с учетом технологических требований
-    Сочетание образного и логического мышления в процессе проектной деятельности 
5. В эстетической сфере:
--    Основы дизайнерского проектирования изделия
 -   Моделирование художественного оформления объекта труда при изучении раздела «Конструирование и моделирование иэделия»
-    Эстетическое и рациональное оснащение рабочего места с учетом всех требований
6.  В коммуникативной сфере:
-  Формирование рабочей группы для выполнения проекта
-   Публичная презентация и защита проекта, изделия, продукта труда
     -    Разработка вариантов рекламных образцов
1.4 . Планируемые результаты.
В результате обучения учащиеся овладеют:
-трудовыми и технологическими знаниями и умениями по преобразованию и использованию материалов, энергии, информации, необходимыми для создания продуктов труда в соответствии  их предполагаемыми функциональными и эстетическими свойствами;
-навыками использования распространенных ручных инструментов и приборов , уважительного отношения к труду и результатам труда.
В результате изучения технологии ученик получает возможность:
познакомиться:
-с основными технологическими понятиями и характеристиками;
-с назначением и технологическими свойствами материалов;
-с назначением и устройством применяемых ручных инструментов, приспособлений, машин и оборудования;
-с видами, приемами и последовательностью выполнения технологических  операций, влиянием различных технологий обработки материалов и получения продукции на  окружающую среду и здоровье человека;
-со знанием здорового питания для сохранения своего здоровья;
Выполнять по установленным нормам следующие трудовые операции и работы:
-рационально организовывать рабочее место;
-находить необходимую информацию в различных источниках;
-составлять последовательность выполнения технологических операций для изготовления изделия или выполнения работ;
-конструировать, моделировать, изготавливать изделия;
-соблюдать безопасные приемы труда и правила пользования ручными инструментами и электрооборудованием;
-находить и устранять допущенные дефекты;
-распределять работу при коллективной деятельности.

2.  Содержание программы
 6 класс

	
Разделы программы и темы

	
	Всего
	Практические работы
	Проектные работы

	1. Вводное занятие
	2 час
	
	

	2. Основы проектирования
	6 час
	
	

	3. Создание изделий из текстильных и поделочных материалов
	30час
	
	

	3.1. Технология обработки ткани
	20 час
	ЛПР - 1,
П. Р. - 10
	
 1

	3.2. Технология традиционных видов рукоделия и декоративно-прикладного творчества
	10 час
	 П.Р. - 10
	1

	4. Кулинария
	16 час
	
	

	4.1. Технология обработки пищевых продуктов
	2 час
	
	

	4.2. Приготовление блюд. Сервировка стола. Правила поведения за столом.
	14 час
	П.Р. 8 + 2 упр.
	1

	5. Технология ведения домашнего хозяйства
	6 час
	
	

	5.1. Интерьер жилых помещений
	2 час
	
	

	5.2. Обычаи, традиции, правила поведения
	4 час
	П.Р. - 1
	

	6. Художественные ремёсла
	8 час
	
	

	6.1.Основы композиции и цветовое решение
	2 час
	
	

	6.2.Технология вышивания
	6 час
	
	

	ИТОГО
	68 час
	П.Р. – 32, 
ЛПР - 1

	3



                                                                   Вводное занятие – 2 час

	Содержание и организация обучения технологии в текущем году. Ознакомление с основными разделами программы обучения. Организация труда на рабочем месте. Рациональное размещение инструментов. Охрана окружающей среды. Экономное расходование всех видов ресурсов. Распределение общественных обязанностей между учениками. Демонстрация проектов, выполненных учащимися 6 класса в предшествующие годы.



                                          Основы проектирования – 6 часов

	Обоснование вида и функциональных особенностей будущего изделия в соответствии с потребностями пользователя. Выявление трудностей, с которыми может встретиться ученик при выполнении проектов. Определение знаний, умений, материалов, оборудования, необходимых для выполнения проектов в 6 классе. Документальное оформление, макетирование и моделирование, дизайнерское оформление, экономическая и экологическая оценка проекта. Распределение обязанностей при выполнении коллективного проекта. Работа с тетрадью творческих работ.
	Исследования, проводимые при разработке проекта. Виды исследований. Формы фиксации хода и результатов работы над проектом.
	Использование компьютера при выполнении проектов. Выполнение упражнения по моделированию объекта.

Создание изделий из конструкционных и поделочных материалов – 30 часов

Проектирование и изготовление плечевого швейного изделия. 
Проектирование и изготовление изделий с вышивкой, аппликацией, бисероплетением и другими видами оформления швейных изделий.

Технология обработки ткани 
Проектирование и изготовление плечевого швейного изделия – 20 часа
Например, проекты: футболка, ночная сорочка, блузка с цельнокроеным рукавом и др.
Группы плечевой и поясной одежды. Дизайн-анализ плечевого изделия.
Выбор материалов (материаловедение). Свойства тканей, которые следует учитывать при изготовлении изделий и уходе за ними. Ткани из натуральных волокон и их свойства. Смесовые ткани. Трикотаж.
Планирование работы по выполнению проекта «Изготовление плечевого изделия». Построение плечевого изделия (конструирование). Мерки для построения плечевого изделия. Чертеж выкройки изделия с цельнокроеным рукавом. Моделирование изделий в связи с потребностями человека, для которого выполняется проект. Подготовка ткани к раскрою. Расчет ткани на изделие. Раскладка выкройки на ткани. Раскрой ткани. Подготовка деталей кроя к обработке.
Работа на швейной машине (машиноведение). Устройство и виды машинных игл. Подбор и установка машинных игл и ниток. Обработка и соединение деталей кроя плечевого изделия. Обработка горловины изделия.
Самооценка учащимся качества выполнения проекта (творчество, соответствие критериям, время, затраченное на проект, соответствие изделия потребностям пользователя и др.). Оценка изделия потребителем.

Технология традиционных видов рукоделия  и декоративно - прикладного творчества – 10 часов 
Проектирование и изготовление изделий с вышивкой аппликацией, бисероплетением и другими видами оформления швейных изделий
Например, проекты: игрушка на руку для кукольного театра декоративный брелок для ключей; пояс с кошельком; футляр для сотового телефона; логотип на швейное изделие и др.
Вышивка. Выбор ткани и ниток. Составление и подбор рисунка для вышивания. Варианты орнаментов. Композиция. Перевод рисунка на ткань. Правила безопасного труда при вышивании и при влажно-тепловой обработке. Санитарно-гигиенические  условия для вышивания. Техника вышивания.
Стебельчатый, тамбурный, петельный швы. Гладь. Аппликация. Последовательность выполнения сложной многоцветовой аппликации. Объемная аппликация на трикотаже. Вышивка пасмой или шнуром. Вышивка бисером, бусами, стеклярусом.
Краткая формулировка задачи проекта. Исследования по выбору лучшей идеи для проекта. Дизайн-анализ аналогичных изделий. Требования к изделию проекта. Выкройки основных деталей. Выбор отделки элементов изделия (вышивание, аппликация, гладь, ажурные швы и др.). Оценка изделия проекта пользователями.


Кулинария.  Приготовление блюд из молока, рыбы и морепродуктов, из круп, бобовых, макаронных изделий и сладких блюд из фруктов и ягод – 16 часов
Например, проекты: здоровый ужин для всей семьи; мое любимое блюдо на ужин; народные способы хранения молока и молочных продуктов; блюда к ужину из рыбы; мой любимый десерт из фруктов и ягод и др.
Оборудование кухни. Газовые, электроплиты и СВЧ - печи. Кухонная и столовая посуда, столовые приборы, инструменты, приспособления для кулинарных работ. Правила пользования столовыми приборами. Правила подачи блюд. Правила хорошего тона (как правильно есть). Правила безопасного труда и санитарно-гигиенические требования при работе с пищевыми продуктами.
Разработка меню ужина (общее количество пищи, калорийность, выбор продуктов). Обсуждение возможных рецептов блюд для ужина. Проработка лучшей идеи. План работы по выполнению проекта. Гигиена питания. Питательные вещества и полноценное питание. Приготовление блюд к ужину по готовым рецептам. Жиры, белки, углеводы, витамины, минеральные вещества.
Молоко и молочные продукты, условия их хранения. Крупы, требования к их качеству. Механическая обработка круп. Правила приготовления каш. Требования, предъявляемые к качеству блюд, приготовленных из круп.
Макаронные изделия, требования к их качеству. Механическая обработка и правила приготовления блюд из макаронных изделий.
Рыба. Определение ее свежести. Правила хранения рыбы. Механическая обработка рыбы и правила безопасной работы. Требования к тепловой обработке рыбы. 

Технология ведения домашнего хозяйства – 6 часов 

Проектирование интерьера и оформление детской комнаты или детского уголка.

Интерьер жилых помещений – 2 часов

Проектирование интерьера и оформление детской комнаты или детского уголка

	Например, проекты: оформление детской комнаты (детского уголка); цветовое решение оформления комнаты; дополнительное освещение в моей комнате и др.
Санитарные условия в жилом помещении. Ежедневная, еженедельная и генеральная уборки. Использование чистящих и дезинфицирующих средств. Освещение помещений: естественное и искусственное. Осветительные приборы. Устройство электролампы (лампы накаливания). Правила безопасной работы с электроприборами. Стилевые и цветовые решения в интерьере. Эстетические принципы дизайна. Упражнение «Стиль». Элементы цветоведения: основные и дополнительные цвета. Обычаи, традиции, правила поведения.

Обычаи, традиции, правила поведения - 4 часа

Обычаи убранства жилых помещений в конкретной местности, где проживает семья. Национальные и местные традиции оформления интерьера жилых помещений. Местные обычаи приема гостей. Национальные и региональные традиции сервировки стола и приготовления пищи. Правила поведения за столом. Правила поведения в общественных местах. Отношения между старшими и младшими членами семьи. Национальные праздники и обряды. Национальная одежда.

Художественные ремёсла - 8 часов
Материалы и инструменты для изготовления вышивки . Подготовка к работе ткани, игл, пяльцев, копировальной бумаги, альбомов с рисунками вышивок. Безопасные методы работы ручными инструментами. Освоение приёмов изготовления. Изготовление схем и рисунков. Изготовление декоративного изделия, окончательная отделка, стирка, сушка и заправка изделия в рамку

3. Тематическое планирование "Технология"  6 класс

	Количество по порядку
	
Тема
	Количество часов

	1-2
	Вводное занятие. Основы проектирования . 
	2

	Раздел 1. Кулинария – 14 часов, 

	3-4
	Гигиена питания. Питательные вещества и полноценное питание.
Правила безопасного труда и санитарно-гигиенические требования при работе с пищевыми продуктами. Технология обработки пищевых продуктов: молоко и молочные продукты
	2

	5-6
	Приготовление блюд из молока и молочных продуктов (сырники). Технология обработки пищевых продуктов: макаронные изделия, требования к качеству, условия хранения.
	2

	7-8
	Приготовление блюд из макаронных изделий (запеканка)..
	2

	9-10
	Рыба . Технология обработки. Приготовление блюд.
	2

	11-12
	Крупы. Механическая обработка. Приготовление блюд
	

	13-14
	Приготовление сладких блюд их фруктов и ягод питательные вещества и полноценное питание.
	2

	15-16
	Правила подачи блюд. Правила поведения за столом. (Меню ужина).
	2

	
17-18
	Сервировка стола к ужину. Разработка меню ужина. Проект «Здоровый ужин для всей семьи».
	2

	
	Основы проектирования – 6 часов
	

	19-20
	Основные правила проектирования
	2

	21-22
	Использование  компьютера  при написании проекта
	2

	23-24
	Документальное оформление, макетирование и моделирование, дизайнерское оформление, экономическая и экологическая оценка проекта.
	2

	                Создание изделий из текстильных и поделочных материалов – 30 часов, в

	25-26
	Материаловедение. Ткани из натуральных волокон и их свойства. Смесовые ткани. Трикотаж.
Распознавание тканей из натуральных волокон.
Ткацкие переплетения: сатиновое, саржевое, атласное.  Свойства тканей и данными переплетениями
	2

	25-26
	Устройство и виды машинных игл (машиноведение).
Подбор машинных игл и ниток. Построение плечевого изделия (конструирование).
Виды плечевой и поясной одежды
	2

	27-28
	Чертеж выкройки изделия с цельнокроеным рукавом
	2

	29-30
	Моделирование плечевого изделия с цельнокроеным рукавом
	2

	31-32
	Планирование работы по выполнению проекта.
Подготовка ткани к раскрою. Раскрой деталей изделия. 
Подготовка деталей кроя к обработке.
	2

	33-34
	Раскрой деталей изделия. 
Подготовка деталей кроя к обработке. Способы обработки горловины
	2

	35-36
	Способы обработки горловины. Обработка и соединение деталей кроя плечевого изделия
	2

	37-38
	Обработка и соединение деталей кроя плечевого изделия . Обработка и соединение деталей кроя плечевого изделия
	2

	39-40
	Обработка и соединение деталей кроя плечевого изделия. 

	2

	41-42
	Окончательная отделка изделия.
Презентация проекта
	2

	Проектирование и изготовление игрушек с вышивкой, аппликацией, бисероплетением 
и другими видами оформления швейных изделий -10   часов

	43-44
	Выбор  игрушки. Выбор ткани.
	2

	45-46
	Инструменты и приспособления для выполнения . Составление лекал . Подготовка к работе . Техника пошива.
	2

	47-48
	Техника выполнения мягких игрушек
	2

	49-50
	Выполнение мягкой игрушки.
	2

	51-52
	. Работа над проектом. (Краткая  формулировка задачи.  Исследования по выбору лучшей идеи. Дизайн-анализ изделия.  Требования к изделию. Последовательность изготовления изделия).
	2

	Технология ведения домашнего хозяйства – 6 часов

	53-54
	Санитарные условия в жилых помещениях.
Стилевые и цветовые решения в интерьере. Работа над проектом
	2

	55-56
	Национальные и местные традиции оформления интерьера жилых помещений. 
Местные обычаи приема гостей.
	2

	57-58
	Правила поведения за столом и в общественных местах.
Национальные праздники и обряды
	2

	
	Художественные ремёсла - 8 час
	

	59-60
	Подготовка к работе ткани, игл, пяльцев, копировальной бумаги, альбомов с рисунками вышивок.
	2

	61-62
	Безопасные методы работы ручными инструментами. Освоение приёмов изготовления.
	2

	63-64
	Изготовление схем и рисунков
	2

	65-66
	Изготовление декоративного изделия, окончательная отделка, стирка, сушка и заправка изделия в рамку

	2

	
	
	

	
	
	

	Всего
	
	68




