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·       Рабочая программа по технологии   составлена на основе федерального государственного образовательного стандарта основного  общего образования на базовом уровне, образовательной программы по технологии  основного  общего образования МБОУ СОШ им. М. Н. Загоскина с. Рамзай и программы основного общего образования «Технология. Обслуживающий труд» рекомендованная Департаментом общего среднего образования Министерства образования Российской Федерации, М.: Издательский центр «Вентана-Граф», 2010г. Авторы программы: И.А.Сасова, М.Б.Павлова, М.И.Гуревич.
Данная программа ориентирована на использование учебника И.А.Сасовой, М.Б.Павловой, М.И.Гуревич, Дж.Питт под редакцией И.А.Сасовой (М.: Вентана-Граф,2014. ФГОС)
       В соответствии с федеральным базисным учебным планом в рамках основного  общего образования и в соответствии с учебным планом МБОУ СОШ им. М. Н. Загоскина с. Рамзай данная программа рассчитана на преподавание технологии   в 7  классе в объеме 2  час в неделю. 
1. Планируемые результаты изучения предмета
1.1. Деятельность образовательного учреждения в обучении технологии должна быть направлена на достижение обучающимися следующих личностных результатов, которые отражаются в индивидуальных качественных свойствах учащихся, которые они должны приобрести в процессе освоения учебного предмета «Технология":
1. Формирование познавательных интересов и активности при изучении направления «Технологии ведение дома»
2. Развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности
3. Овладение установками, нормами и правилами организации труда
4. Осознание необходимости общественно-полезного труда
5. Формирование бережного отношения к природным и хозяйственным ресурсам
Овладение навыками, установками, нормами и правилами НОТ
В сфере личностных УУД будут сформированы:
- внутренняя позиция школьника;
- личностная мотивация учебной деятельности;
- ориентация на моральные нормы и их выполнение.
1.2. Метапредметным результатом изучения курса является формирование универсальных учебных действий (УУД).
1. Овладение необходимыми в повседневной жизни базовыми приемами ручного и механизированного труда с использованием распространенных инструментов и механизмов, способами управления отдельными видами распространенной в быту техники
2. Умение применять в практической деятельности знаний, полученных при изучении основных наук
3. Формирование знаний алгоритмизации планирования процессов познавательно-трудовой деятельности
4. Использование дополнительной информации при проектировании и создании объектов труда
5. Соблюдение норм и правил культуры труда в соответствии с технологической культурой
Согласование и координация совместной познавательно-трудовой деятельности с другими участниками ОП.
1.3  .Предметным результатом изучения курса является сформированность следующих умений:
1. В познавательной сфере
- Рациональное использование учебной и дополнительной информации для проектирования и создания объектов труда
-   Распознавание  видов, назначения и материалов, инструментов и приспособлений, применяемых в технологических процессах при изучении разделов «Кулинария», «Создание изделий из текстильных материалов», «Художественные ремесла»
--. Владение способами НОТ, формами деятельности, соответствующими культуре труда 
2.  В мотивационной сфере:
-   Оценивание своей способности и готовности к труду
-   Осознание ответственности за качество результатов труда
-   Наличие экологической культуры при обосновании выбора объектов труда и выполнении работ
-   Стремление к экономичности и бережливости в расходовании времени, материалов при выполнении кулинарных и раскройных работ
3.   В трудовой сфере:
-  Планирование технологического процесса
-  Подбор материалов, инструментов и оборудования с учетом характера объекта труда и технологической последовательности
-   Соблюдение норм и правил безопасности, правил санитарии и гигиены
-    Контроль промежуточного и конечного результата труда для выявления допущенных ошибок в процессе труда при изучении учебных разделов 
4.  В физиолого-психологической сфере:
-  Развитие моторики и координации рук при работе с ручными инструментами и при выполнении операций с помощью машин и механизмов
-    Достижение необходимой точности движений при выполнении различных технологических операций
-  Соблюдение требуемой величины усилий прикладываемых к инструментам с учетом технологических требований
-    Сочетание образного и логического мышления в процессе проектной деятельности 
5. В эстетической сфере:
--    Основы дизайнерского проектирования изделия
 - Моделирование художественного оформления объекта труда при изучении раздела «Конструирование и моделирование иэделия»
-    Эстетическое и рациональное оснащение рабочего места с учетом всех требований
6.  В коммуникативной сфере:
-  Формирование рабочей группы для выполнения проекта
-   Публичная презентация и защита проекта, изделия, продукта труда
 -  Разработка вариантов рекламных образцов
1.4 . Планируемые результаты.
В результате обучения учащиеся овладеют:
-трудовыми и технологическими знаниями и умениями по преобразованию и использованию материалов, энергии, информации, необходимыми для создания продуктов труда в соответствии  их предполагаемыми функциональными и эстетическими свойствами;
-навыками использования распространенных ручных инструментов и приборов , уважительного отношения к труду и результатам труда.
В результате изучения технологии ученик получает возможность:
познакомиться:
-с основными технологическими понятиями и характеристиками;
-с назначением и технологическими свойствами материалов;
-с назначением и устройством применяемых ручных инструментов, приспособлений, машин и оборудования;
-с видами, приемами и последовательностью выполнения технологических  операций, влиянием различных технологий обработки материалов и получения продукции на  окружающую среду и здоровье человека;
-со знанием здорового питания для сохранения своего здоровья;
Выполнять по установленным нормам следующие трудовые операции и работы:
-рационально организовывать рабочее место;
-находить необходимую информацию в различных источниках;
-составлять последовательность выполнения технологических операций для изготовления изделия или выполнения работ;
-конструировать, моделировать, изготавливать изделия;
-соблюдать безопасные приемы труда и правила пользования ручными инструментами и электрооборудованием;
-находить и устранять допущенные дефекты;
-распределять работу при коллективной деятельности.













































2.  Содержание программы                                                              
1.  Вводное занятие- 2 часа
	Содержание и организация обучения технологии в текущем году. Организация труда на рабочем месте и в мастерской. Правила безопасного труда. Распределение общественных обязанностей между учениками. Ознакомление с основными разделами программ обучения. Выполнение комплексных проектов. Демонстрация проектов, выполненных учащимися 7 класса в предшествующие годы.
2.   Основы проектирования -2 час
	Разработка требований (критериев) для качественного выполнения конечного продукта проекта. Испытание и оценка изделия. Графики и диаграммы, эскизы и чертежи как способ отражения процесса изготовления изделия и результатов исследования. Защита проекта, способы презентации проекта
3.   Создание изделий из текстильных и поделочных материалов -40 часов
	Проектирование и изготовление поясного швейного изделия.
	Проектирование и изготовление декоративно-прикладных изделий из разных материалов и выполненных в разной технике.
Проектирование и изготовление поясного швейного изделия – 30 час
Например, проекты: юбка, брюки, жилет, шорты и др. 
Химические волокна – искусственные и синтетические. Свойства тканей из химических волокон.
Развитие моды. Виды поясных изделий. Разновидности юбок по силуэту (прямые, зауженные или расширенные книзу), по покрою (прямые, конические клиньевые). Мерки, необходимые для конструирования поясного изделия. Особенности cнятия мерок для изготовления юбки. Чтение чертежей. Прибавки, учитываемые при построении чертежа. Выбор прибавок в зависимости от вида и назначения изделия, силуэта, ткани. Форму; расчета для построения чертежа. Последовательность построения чертежа. Организация рабочего места при изготовлении швейных изделий.
Работа на швейной машине (машиноведение). Устранение неполадок в работе швейной машины, связанных с регулировкой натяжения верхней и нижней ниток.
Краткая формулировка задачи проекта по изготовлению поясного изделия (юбки). Выбор фасона юбки в соответствии с потребностями пользователя. Изменение деталей чертежа изделия в соответствии с выбранным фасоном (моделирование). Выбор ткани для изготовления изделия. Расчет ткани на изделие. Декатирование ткани. Подготовка к раскрою. Раскладка выкройки па ткани. Раскрой ткани и подготовка деталей кроя к обработке. Обработка и соединение деталей кроя поясного изделия. Технологическая последовательность изготовления юбки. Изготовление поясного изделия в соответствии с запросом потребителя. Проведение примерки. Приемы влажно-тепловой обработки. Правила безопасного труда. Возможные дефекты поясных изделий и способы их устранения. Самооценка учащимся выполнения проекта. Оценка изделия потребителем.
Технология традиционных видов рукоделия  и декоративно - прикладного творчества – 10 часов
Например, проекты: подарочные изделия с вышивкой: изделия из соломки, бересты, сухоцветов; панно с аппликацией; декоративные сувениры и др.
Декоративно-прикладное творчество, его виды. Местные художественные промыслы. Народные традиции и культура в изготовлении декоративно-прикладных изделий.
Назначение декоративно-прикладных изделий. Изделия из соломки, лозы, сухих цветов и т. п. Создание флористических картин. Русская вышивка. Вязание крючком и на спицах. Дизайн-анализ вязаных изделий. Способы и виды вязания крючком (рельефное, плотное, ажурное, филейное и др.). Материалы, инструменты и принадлежности для вязания. Технология выполнения исходных элементов (воздушной петли, цепочки, столбиков с накидом и без накида, прочных столбиков). Правила составления и чтения схем узоров. Условные обозначения. Технология вязания овала, круга и изделий на их основе. Правила безопасной работы.
Определение потребности в декоративно-прикладном изделии. Формулировка задачи проекта. Разработка идей. Выбор идеи, в наибольшей степени соответствующей запросу потребителя, наличию материалов, знаний и умений для выполнения проекта. Планирование проекта. Изготовление декоративно-прикладного изделия в соответствии с потребностью пользователя. Самооценка учащимся выполнения проекта. Оценка изделия пользователем.
4. Кулинария -20 часов
Проектирование и приготовление блюд из вареного и жареного мяса, изделий из пресного теста, сладких блюд. Заготовка продуктов впрок 
Например, проекты: праздничный обед; любимое изделие из теста; способы снижения экологических загрязнений пищевых продуктов; экономическая оценка обеда дома и в столовой; сервировка стола в русских традициях и др.
Выявление пожеланий участников обеда к меню или исследование их вкусов. Формулировка задачи проекта. Выбор лучшей идеи приготовления обеда. План работы по приготовлению обеда. Организация рабочего места. Приготовление закусок, супов вторых блюд и десерта. Последовательность приготовления обеда. Ознакомление со значением мяса и мясных продуктов в питании человека. Блюда из вареного и жареного мяса. Разработка требований к блюдам из мяса. Правила хранения мяса, мясных продуктов, полуфабрикатов и готовых блюд. Определение добро качественности мяса и мясных продуктов по внешним признакам. 
Освоение способов выполнения механической и тепловой обработки мяса и мясных продуктов, последовательности приготовления блюд из них. Определение влияния способов обработки на пищевую ценность готовых блюд. Приготовление блюд и определение их готовности. Знакомство с видами экологического загрязнения пищевых продуктов, влияющими на здоровье человека. Оказание первой помощи при пищевых отравлениях и ожогах. Санитарно-гигиенические правила и условия безопасного труда. Сервировка стола к обеду с учетом национальных традиций. Правила подачи приготовленных блюд. Оценка выполнения проекта. Анализ допущенных отклонений.
Значение хлебобулочных изделий в питании человека. Механическая обработка муки. Способы и последовательность приготовления теста и изделий из него.
Значение консервирования как способа длительного храпения пищевых продуктов и его экономической целесообразности. Требования к сырью для консервирования. Санитарно-гигиенические требования и правила безопасного труда при консервировании. Подготовка посуды и продуктов для консервирования. Приготовление консервов в домашних условиях. Подготовка плодов и ягод к получению соков. Приготовление варенья. Условия сохранения витаминов при механической и тепловой обработке ягод, фруктов и овощей. Экономное использование продуктов. Хранение сушеных плодов и ягод. Профилактика пищевых отравлений. Оценка материальных затрат.
5. Технология ведения домашнего хозяйства  - 4 часов
Интерьер жилых помещений – 2 часа
Зависимость оформления интерьера помещений от особенностей семьи: ее состава, возраста детей, рода занятий родителей, художественных предпочтений членов семьи. Связь интерьера дома с работоспособностью и здоровьем членов семьи. Санитарно-гигиенические и эстетические требования к интерьеру жилых помещений. Функции различных помещений. Их эстетические, гигиенические, композиционные особенности. Правила выбора рациональных способов и средств ухода  за помещением, одеждой, обувью.
Экономика домашнего хозяйства. Бюджет семьи – 2 часов
Например, проекты: экономика домашнего хозяйства; бюджет семьи; способы экономии ресурсов семьи; выбор способа совершения покупок и др.
Цели и значение домашней экономики. Правила ведения домашнего хозяйства, основные виды бытовых домашних работ. Распределение обязанностей в семье. Назначение основных видов современной бытовой техники.
Прожиточный минимум и потребительская корзина. Потребность в планировании бюджета семьи. Составление семейного бюджета, источники его доходной и расходной частей. Постоянные и переменные расходы. Непредвиденные расходы. Рациональное планирование расходов на основе актуальных потребностей семьи. Ориентация на рынке товаров и услуг: анализ потребительских качеств товара, выбор способа совершения покупки. Права потребителя и их защита.
Роль членов семьи в формировании семенного бюджета. Личный бюджет школьника. Анализ полученных результатов по разработке выполняемого проекта. Самооценка учащимся проекта.













































3. Тематическое планирование "Технология"  7  класс

	Количество по порядку
	
Тема
	Количество часов

	
	                              Вводное занятие - 2 час
	

	1-2
	Организация рабочего места.  Первичный инструктаж по технике безопасности на рабочем месте. Гигиеническое питание
	2

	Кулинария.    Технология обработки пищевых продуктов.20 ч.


	3-4
	Инструктаж по технике безопасности при кулинарных работах. Оборудование кухни. Посуда и инвентарь.
	2

	5-6
	Значение мяса и мясных продуктов в питании человека..
	2

	7-8
	Блюдо из вареного и жареного мяса. Обработка мяса
	2

	9-10
	Приготовление холодных закусок
	2

	11-12
	Приготовление супов. Приготовление десертов
	2

	13-14
	Значение консервирования как способа длительного хранения пищевых продуктов.
	2

	15-16
	Приготовления консервов в домашних условиях
	2

	17-18
	Приготовление варенья из ягод и плодов
	2

	19-20
	Приготовление изделий из теста
	2

	21-22
	Сервировка стола к обеду. Правила поведения за столом
	2

	Создание изделий из текстильных и поделочных материалов.(40ч.)
Технология обработки ткани. Проектирование и изготовление поясного швейного изделия.(30ч.)


	23-24
	Химические волокна- искусственные и синтетические.
Свойства тканей из химических волокон
	2

	25-26
	Требования, предъявляемые к одежде. Виды и характеристика поясных изделий.
	2

	27
	Мерки, необходимые для конструирования поясного изделия
	1

	28
	Формулы расчета для построения чертежа.
	1

	29-30
	Последовательность построения чертежа в масштабе 1: 4.
	2

	31-32
	Моделирование изделия.
	2

	33
	Правила безопасной работы на швейной машине и утюге. Работа на швейной машине
	1

	34
	Устранение неполадок в работе швейной машины,
	1

	35-36
	Подготовка ткани к раскрою
	2

	37-38
	Подготовка изделия к примерке
	2

	39
	Проведение примерки. Выявление и устранение дефектов.
	1

	40
	Стачивание деталей кроя. Обработка вытачек, боковых срезов.
	1

	41-42
	Обработка застежки в боковом шве юбки тесьмой- молнией
	2

	43-44
	Раскрой и  обработка пояса.  Раскрой и обработка обтачки
	2

	45-46
	Соединение пояса с верхним срезом юбки. Соединение обтачки с верхним срезом юбки.
	2

	47-48
	Обработка нижнего среза изделия
	2

	49-50
	Обработка петли и пришивание пуговицы. Окончательная отделка изделия
	2

	51-52
	Контрольная работа. Выставка работ. Защита проекта
	2

	Технология традиционных видов рукоделия и декоративно-прикладного творчества. Проектирование и изготовление декоративно-прикладных изделий из разных материалов  выполненных в разной технике(10ч.)

	53
	Декоративно-прикладное творчество, его виды. Назначение декоративно-прикладных изделий.
	1

	54
	Вязание крючком. Материалы, инструменты и приспособления..
	1

	55-56
	Правила безопасной работы. Технология выполнения исходных элементов.
	2

	57
	Правила составления и чтения схем узоров.
	1

	58
	Условные обозначения.
	1

	59
	Технология вязания круга
	1

	60
	Технология вязания квадрата.
	1

	61
	Планирование проекта.
	1

	62
	Формулировка задачи проекта
	1

	                                                         Основы проектирования  (2ч.)

	63
	Разработка требований для выполнения проекта
	1

	64
	Защита проекта.
	1

	Технология ведения домашнего хозяйства. 4ч.
Интерьер жилых помещений.(2ч.)
Экономика домашнего хозяйства. Бюджет семьи. .(2ч.)



	65
	Зависимость оформления интерьера помещений от особенностей семьи
	1

	66
	Функции различных помещений в квартире.
Средства ухода за помещением одеждой, обувью.

	1

	67
	Прожиточный минимум и потребительская корзина. Ориентация на рынке товаров и услуг: анализ потребительских качеств товара, выбор способа совершения покупки. Права потребителя и их защита.

	1

	68
	Постоянные и переменные расходы. Непредвиденные расходы. Рациональное планирование расходов.

	1

	Всего
	
	68




